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Resumo

Os recursos genéticos vegetais correspondem as plantas cultivadas e silvestres que possuem valor de
utilizacao real ou potencial. Sdo exemplos desses recursos a batata inglesa, o tomate, a berinjela, e
também as pimentas e pimentdes do género Capsicum. Considerando a importancia e a utilizagdo de
pimenteiras, o presente trabalho teve por objetivo averiguar o uso de recursos vegetais de Capsicum spp.
pela comunidade de Floriano, Piaui, bem como a identificagdo das pimenteiras mais cultivadas e
comercializadas no municipio em questdo. O estudo foi realizado no municipio de Floriano no estado do
Piaui, onde agricultores e varejistas bem como ndo agricultores e ndo varejistas foram convidados a
participar da entrevista. As pimenteiras mais cultivadas sdo: pimenta de cheiro, pimenta malagueta e
pimentdo verde, respectivamente. Ja as mais comercializadas sdo: pimentao-verde, pimenta-de-cheiro e a
pimenta-malagueta, respectivamente. Esses mesmos tipos de pimenteiras citadas anteriormente foram
também os mais utilizados na culindria, em forma de molhos e conservas e para fins medicinais. A
grande demanda por pimenteiras na regido indica a importancia em investir no cultivo dessas hortaligas,
bem como em possiveis programas de melhoramento genético, priorizando as pimenteiras que sao mais
utilizadas localmente.
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Abstract

Plant genetic resources correspond to cultivated and wild plants that have real or potential utilization
value. Examples of such resources potatoes, tomatoes, eggplant, and the peppers of the genus Capsicum.
Considering the importance and use of pepper plants, the present work aimed to investigate the use of
Genetic Resources of Capsicum spp. Floriano — PI, as well as the identification of the most cultivated and
commercialized pepper plants. The study was conducted in the municipality of Floriano in the state of
Piaui, where farmers and retailers as well as non-farmers and non-retailers were invited to participate in
the interview. The most cultivated pepper are: smell pepper, chilli pepper and green pepper, respectively.
Already the most commercialized are: green pepper, smell pepper and hot pepper, respectively. These
same types mentioned above were also frequently used in cooking, as sauces and preserves, and also for
medical purposes. The great demand for pepper in the region indicates the importance to invest in the
cultivation of these vegetables as well as possible genetic improvement programs, prioritizing the pepper
trees that are more used locally.

Keywords: Agrobiodiversity. Capsicum annuum. Capsicum frutescens. Conservation of plant resources.

1. INTRODUCAO

O termo biodiversidade, introduzido no final da década de 1980, reflete a riqueza da vida
em todos os niveis de organizagio biologica (ODALIA-RIMOLI et al, 2000). Essa
biodiversidade, quando aplicada ao campo da agricultura, transforma-se em agrobiodiversidade,
uma parte crucial da biodiversidade que mantém uma forte conexdo com os seres humanos
(MMA, 2006). Esta interacdo ¢ historicamente significativa, como mostra a evolugdo da
agricultura, evidenciando o valor da agrobiodiversidade ndo apenas como um patrimdnio
biologico, mas também cultural. Ela ¢ essencial na estratégia para alcancar a sustentabilidade
ecologica (LEITE et al., 2012).

Diante disso, a agrobiodiversidade desempenha um papel vital na sustentabilidade
ecologica, na seguranga alimentar e na preservacao do patrimonio cultural. Ela abrange uma ampla
gama de plantas cultivadas e saberes tradicionais, contribuindo significativamente para a
resiliéncia e adaptabilidade dos sistemas agricolas diante das mudancas ambientais e sociais
(EMPERAIRE et al., 2013). A manutenc¢do dessa diversidade ¢ crucial, sendo a conservagao das
espécies um dos seus aspectos centrais. Neste contexto, os bancos de germoplasma assumem um
papel fundamental, atuando como guardides da diversidade genética necessaria para o futuro da
agricultura (SILVA et al., 2012). Esta énfase na diversidade genética e na conservagao de espécies
nos leva a considerar a vastidao da biodiversidade global.

Dentre as aproximadamente 250.000 espécies de plantas superiores conhecidas, que
incluem angiospermas e gimnospermas, estima-se que cerca de 30.000 sejam comestiveis, e 7.000
delas tém sido utilizadas na alimentacdo humana ao longo da historia (MARCHETTI, 2021). Este
vasto leque de espécies comestiveis reflete o potencial inexplorado da biodiversidade para
contribuir com a seguranga alimentar e a diversificagdo da dieta humana. No entanto, apesar dessa
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rica biodiversidade, a realidade da agricultura moderna revela uma tendéncia contraria, com uma
dependéncia crescente de um niimero limitado de espécies.

De acordo com um relatorio da Organizacdo das Nag¢des Unidas para Agricultura e
Alimentagdo (FAO), das cerca de 6 mil espécies de plantas cultivadas para alimentagdo, menos de
200 tém um papel significativo na produgdo global de alimentos. Surpreendentemente, apenas
nove dessas espécies correspondem a 66% da producdo agricola total (FAO, 2019b). Essa
concentragdo em um numero tdo restrito de espécies ¢ motivo de preocupacdo, pois ressalta a
dependéncia humana de poucas espécies para a alimentagdo, o que acarreta implicacdes
significativas tanto para a seguranga alimentar quanto para a sustentabilidade dos ecossistemas
(FAO, 2019a). Em contraste, o Brasil, com sua vasta biodiversidade, apresenta um cenario
diferente. O pais abriga 46.975 espécies nativas de plantas, algas e fungos, além de 794 espécies
vegetais domesticadas ou cultivadas que foram introduzidas, todas com potencial significativo
para a agricultura (BRASIL, 2022).

Tendo isso em vista, destaca-se a importancia dos estudos sobre os conhecimentos
etnobotanicos de um povo, pois permitem conhecer sua cultura, entender a pratica da utilizagdo
das plantas, valorizar os conhecimentos tradicionais, conservar a flora através da investigacao
cientifica, além de expandir os conhecimentos sobre as propriedades de cada espécie e contribuir
para a realizagao de estudos técnicos (BARRETO; FREITAS, 2017).

Os recursos genéticos vegetais correspondem as plantas cultivadas e silvestres que possuem
valor de utilizag¢do real ou potencial, destacando-se o arroz (Oryza sativa L., familia Poaceae), o
milho (Zea mays L., familia Poaceae), e o trigo (7riticum spp., familia Poaceae) (WALTER et al.,
2005). Além disso, também possuem destaque a batata inglesa (Solanum tuberosum L., familia
Solanaceae), o tomate (Solanum lycopersicum L., familia Solanaceae) e as pimentas e os
pimentdes do género Capsicum (HUNZIKER, 2001).

Devido a elevada capacidade de geragdao de emprego e renda, principalmente para
pequenos produtores, as pimenteiras possuem grande importancia socioecondmica (ABREU;
PADUA; BARBIERI, 2022). Seu cultivo ocorre praticamente em todos as regides brasileiras e é
um dos melhores exemplos de agricultura familiar e de integracdo entre pequeno agricultor e
agroindustria (JESUS et al., 2020). Vale ressaltar que o mercado de pimenteiras vem sofrendo
fortes transformacgdes e assumindo grande importancia, sobretudo devido a sua gama de aplicagdes
(EMBRAPA, 2022; MOREIRA et al., 2006).

Os recursos genéticos pertencentes ao género Capsicum sdo utilizados pela populagdo
humana sob diferentes formas, podendo ser associados a medicina tradicional humana
(CICHEWICZ; THORPE, 1996), sendo utilizados para auxiliar no tratamento de pano branco de
pele, banhos pos-parto, oftalmia, infec¢des respiratorias e aliviar dores reumaticas (ROMAN,
2010). Além disso, sdo fontes de compostos quimicos importantes como vitaminas, minerais,
flavonoides, carotenoides € outros metabolitos secundarios com propriedades antioxidantes, sendo
consideradas  alimentos  funcionais capazes de promover Dbeneficios a satde
(HERNANDEZ-PEREZ et al., 2020).

Podem constituir ainda matéria-prima para a producdo de condimentos, temperos e
conservas a nivel mundial, além de compor a maior parte do mercado de hortaligas frescas do
Brasil (HERNANDEZ-PEREZ et al., 2020). Além disso possuem vasto aproveitamento comercial
na forma de molhos, geleias, paprica ¢ a venda de plantas ornamentais (BOSLAND; VOTAVA,
2000).

Considerando a diversidade de utilizagdo dos recursos genéticos vegetais, torna-se
imprescindivel a sua conservacdo. Nesse sentido, as comunidades locais mostram-se capazes de
contribuirem para a preservagao de tais recursos (LIMA et al., 2017), uma vez que a selecao de
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caracteristicas importantes realizadas pelos agricultores a partir de espécies que cultivam
apresenta-se como uma ferramenta util para a conservagdo das unidades de producdo familiar
(MMA, 2006).

Neste cenario, os quintais e rocados existentes em zonas rurais e urbanas sao exemplos de
locais de experimentagdo e sele¢do, e constituem um importante reservatorio de germoplasma,
contribuindo para a conservagdo da diversidade bioldgica vegetal (SOUSA; LIMA; SABIONI,
2021). Esta, por sua vez, ajuda a evitar a erosdo genética, permitindo, via melhoramento genético,
as combinagdes de maior interesse para o homem, como variedades produtivas, resistentes a
pragas e doengas e adaptadas aos mais diferentes ambientes (CARVALHO et al., 2009).

Considerando a importancia e a utilizagdo de pimenteiras, torna-se relevante a realizagdo de
trabalhos que integram os recursos genéticos, sobretudo de Capsicum spp. Assim, o presente
trabalho teve como objetivo investigar as formas de utilizagcdo de recursos vegetais de Capsicum
spp. e identificar quais sdo as pimenteiras mais cultivadas e comercializadas pela populag¢do do
municipio de Floriano, Piaui, Brasil.

2. MATERIAL E METODOS

2.1 Area de estudo

O estudo foi realizado no municipio de Floriano, Piaui, Brasil (Figura 1). Foram realizadas
duas visitas a feiras locais, onde havia a comercializacdo de pimentas e pimentdes Capsicum spp.
A primeira visita teve como enfoque a selecdo de local e possiveis entrevistados (para os quais
foram explicitados os passos da investigacao, assim como a sua justificativa), enquanto a segunda
objetivou a coleta de dados. Ao final, foram selecionados dois locais de acessos para realizagdo
das entrevistas, que contou com a participacao de 25 agricultores e/ou varejistas.

Figura 1. Localizacdo do municipio de Floriano, no estado do Piaui.

ESTADO DO PIAUI

M Municipio de Floriano

0 s 150 WoKm )
i A

Ty Elaborado com base em imagem cartografica do IBGE
Fonte Adaptado de imagem cartografica do IBGE
(2019).

O ponto de acesso 1 consistiu no Mercado Publico Municipal Vereador Israel Almeida
(conhecido popularmente por Mercado Central), localizado no Centro da cidade de Floriano,
avenida Bucar Neto. J4 o ponto de acesso 2 refere-se ao Complexo Comercial do Mercado do
Cruzeiro, também localizado no Centro da cidade de Floriano, rua Emidio Gabriel. Nesses locais
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(Figura 2) ocorrem a comercializa¢do de frutas, verduras e hortalicas, além da comercializagdo de
carnes € outros itens alimenticios, abrigando varejistas € comerciantes presentes na cidade.

Figura 2. Locais de realizacdo das entrevistas com os agricultores e/ou varejistas.

A — Momento da aplicacdo do questionario no Mercado Central. B — Momento de aplicacdo do questiondrio no
Mercado do Cruzeiro. C — Espaco referente ao Mercado Central. Fonte: Autoria propria (2019).

2.2 Coleta e analise dos dados

Os dados foram coletados entre os meses de setembro e novembro de 2019. Foram
utilizadas entrevistas semiestruturadas e questionario semiaberto, com a participagdo de 25
agricultores e/ou varejistas.

Apos essa etapa, foi realizada uma segunda entrevista, do tipo estruturada, com aplicagdo
de questionario fechado. Para isso, contou-se com a participacdo de 100 individuos nao
agricultores e ndo varejistas.

Os materiais (questiondrios) utilizados na pesquisa estdo sob salvaguarda do laboratério da
Universidade Federal do Piaui, Campus Amilcar Ferreira Sobral — UFPI/CAFS, e apds cinco anos
serdo incinerados. Em hipdtese alguma esses materiais serdo divulgados. Além disso, a cada
entrevistado foi conferido um coédigo, seguindo o exemplo: CAFSO01, a fim de manter sigiloso o
nome de quem participou da pesquisa.

Todos os dados coletados foram tabulados e submetidos a analise estatistica descritiva,
utilizando ferramentas do Microsoft Excel.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Todos os individuos entrevistados realizam comercializagdo de pimenteiras em Floriano — PI,
sendo que 60% desses indicaram realizar cultivo (Tabela 1), ¢ os demais sdo revendedores dessas
hortaligas.

Quanto ao cultivo e comercializacdo, os individuos entrevistados possuem uma faixa etaria
entre 20 e 85 anos. Entretanto, 60% dos entrevistados estdo se aproximando ou sdo da terceira
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idade, possuindo entre 53 e 74 anos. Estudo envolvendo a idade dos agricultores também foi
realizado por Silva et al. (2015), os quais analisaram o diagnodstico da producao de hortalicas na
regido metropolitana de Belo Horizonte. Esses autores observaram que a maioria dos produtores
de hortalicas, os quais entrevistaram, possuiam idade superior a 39 anos. No municipio de Floriano
- PI observou-se que pessoas com idades mais avancgadas sdo as mais envolvidas com o cultivo e
comercializacdao de pimenteiras.

Tabela 1. Perfil socioecondmico dos agricultores/varejistas entrevistados em Floriano — PI.Legenda:
N = numero de individuos. Fonte: Autoria propria (2019).

Informacoes Caracteristicas N %
Local de acesso Mercado Central 21 84
Mercado do Cruzeiro 4

Sexo Feminino 7 28
Masculino 18 72

Idade 20a30 1 4

31 a4l 6 24

42 a52 2 8

53 a63 7 28

64 a74 9 36

75 a85 1 4

Manejo Cultivo 15 60
Comercializagdo 25 100

Renda mensal Mais de um salario-minimo 9 36
De um até meio salario-minimo 5 20

Menos de meio salario-minimo 7 28

Nio informaram 4 16

Renda proveniente do Toda 9 36

cultivo/comercializa¢ao

Mais da metade 1 4

Metade 2 8

Menos da metade 9 36

Nada 1 4

Nao informaram 3 12

Quanto a renda, a maioria citou possuir mais que um salario-minimo por més, dependendo
total ou parcialmente da comercializagdo das pimenteiras para arcar com suas despesas mensais.
Tal resultado corrobora com a pesquisa de Paulus ef al. (2015), os quais observaram que a
producao nacional de pimenteiras ¢ caracterizada, em sua maior parte, por um grande nimero de
pequenos agricultores, servindo esta como principal fonte de renda ou alternativa para sua
complementacao.

Foram citados 14 tipos de pimenteiras cultivadas e/ou comercializadas em Floriano — PI,
sendo elas: pimenta de cheiro (C. chinense), pimenta malagueta (C. frutescens), pimenta
peito-de-mocga (C. baccatum), pimenta roxa (C. anuum), pimenta libanesa (ndo identificada),
pimenta bico-de-pato (C. chinense), pimenta escorpion (C. chinense), pimenta de mesa (C.
frutescens), pimenta olho-de-peixe (C. chinense), pimenta de dedo (C. baccatum), pimenta
dedo-de-mocga (C. baccatum), pimentdo verde (C. anuum), pimentdo amarelo (C. anuum) e
pimentdo branco (C. anuum). As pimenteiras citadas como as mais cultivadas foram a pimenta de
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cheiro, a pimenta malagueta e o pimentdo verde, com frequéncias, respectivamente, de 52%, 40%
e 32% (Figura 3). As mencionadas como as mais comercializadas foram o pimentdo verde, a
pimenta de cheiro e a pimenta malagueta, com frequéncias, respectivamente, de 72%, 64% e 44%.
As referidas hortaligas mostraram-se ser as mais utilizadas na culinaria em sua forma in natura,
em forma de molhos e conservas e para fins medicinais (Figura 3).

Figura 3. Relacdo de pimenteiras cultivadas e comercializadas e suas utilidades, citadas por
agricultores/varejistas de Floriano — PI.
80
70

50
40
30
20

Frequéncia
relativa (%)

Pimenteiras citadas pelos entrevistados

B Punenteiras cultivadas
B Pimenteiras comercializadas
Uso na culinaria
Uso em forma de molho
== [Jso em forma de conservas
== Uso para fins medicinais

Fonte: Autoria propria (2019).

As pimenteiras podem ser utilizadas tanto na culinaria (para temperar pratos), em forma de
molhos e conservas, bem como para fins ornamentais ¢ medicinais. Diante disso, buscou-se
averiguar os atributos que mais contribuem para que as pimenteiras fossem utilizadas para essas
finalidades. As pimenteiras foram mais indicadas como ingredientes para temperar pratos € para
fins medicinais (Tabela 2).

Para fins de utilizagdo na culindria, a pimenta de cheiro e o pimentdo sdo os mais
utilizados, principalmente no preparo de pratos. Pode-se inferir que isso ocorre devido ao sabor
agradavel (atributo mais citado entre os entrevistados). Além dessa caracteristica, também citaram
frutos verdes e grandes como vantagens para essa finalidade. Esses atrativos podem ser levados em
consideragdo em programas de melhoramento vegetal, os quais fazem escolhas de caracteres com
maior importancia econdmica. Sendo assim, esses resultados corroboram parcialmente com o
trabalho de Lannes (2005), o qual destaca que frutos grandes, baixa pungéncia e espessura de
parede elevado sdo objetivos dos programas de melhoramento para o consumo in natura desses
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frutos. Dessa forma, esta pesquisa pode auxiliar no desenvolvimento de pimentas para finalidades
especificas, direcionando atividades de Genética e Melhoramento na UFPI ou de outras
instituigdes.

Tabela 2. Principais indicagdes e atributos das pimenteiras, citadas pelos agricultores/ varejistas de
Floriano, Piaui.Legenda: FR = Frequéncia relativa. Fonte: Autoria propria (2019).

Indicacdes FR Nome popular FR Atributos FR

Nio informa 0,04 Nio informa 0,16 Nao informa 0,40

Temperar (culinéria) 0,80 Pimenta-de-cheiro 0,44 Menos acidez 0,04

Pimentdes 0,52 Sabor agradavel 0,32

Malagueta 0,12 Ardéncia 0.04

Dedo-de-moga 0,04 Frutos verdes 0.20

Frutos grandes 0,20

Molhos 0,16 Malagueta 0,08 Ardéncia 0,0-
Peito-de-moga 0,04

Conservas 0,24 Malagueta 0,20 Ardéncia 0,08

Medicinal 0,28 Pimentdes 0,08 - -

Malagueta 0,08

Ornamentagao 0,12 - - Frutos pequenos 0,04

Frutos bonitos 0,04

“Tomar com cerveja” 0,04 - - - -

A pimenta malagueta ¢ mais utilizada para produg¢ao de molhos e conservas. Isso pode ser
devido ao fato de valores de pungéncia (ardéncia) das pimentas, sendo esse o atributo mais citado
para essas finalidades. A pungéncia ¢ uma caracteristica marcante das pimentas Capsicum spp.,
sendo referéncia de qualidade para pimentas frescas e também para produtos processados, bem
como molhos e conservas, sendo a capsaicina um dos requisitos principais para determinar a
qualidades dos frutos para essas finalidades (NWOKEM et al., 2010).

Quanto aos fins medicinais, os entrevistados citaram a pimenta malagueta e o pimentao
verde como Uteis para essa finalidade, porém ndo dispuseram de informagdes a respeito de
caracteres que contribuem para suas utilizacdes nesse setor. Alguns citaram que os pimentdes
podem ser utilizados para evitar problemas de visdo. Isso se justifica visto que conforme
Reifschneider (2000) pimentas e pimentdes do género Capsicum sdao fontes de antioxidantes
naturais como vitamina E, vitamina C e carotendides. Tais propriedades, de acordo com Mesquita
et al. (2017), se mostram benéficas na prevencao de doengas cardiovasculares, diabetes, doengas
imunoldgicas e também doencas relacionadas a disturbios da visao.
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Resultados desta pesquisa, em que os entrevistados informaram que a pimenta malagueta
pode ser utilizada para tratamento de doencas do coracdo, ¢ similar ao descrito no trabalho de
Roman et al. (2011), realizado em uma comunidade de Santarém, Pard, o qual realizou um
levantamento de dados sobre a utilizagdo medicinal da pimenta malagueta, obtendo inimeras
indicagdes para tratamento de doencas do coracao.

Isso € corroborado com o trabalho de Custodio ef al. (2010), o qual comenta que o género
Capsicum tem sido estudado devido as suas propriedades bioldgicas, as quais incluem atividade
antimicrobiana, anti-inflamatdria, analgésica, antipirética e hipotensiva, dentre outras. Além disso,
Santana et al. (2017) afirmam que as propriedades analgésicas dos capsaicinoides, produzidos por
frutos de pimenteiras Capsicum, estao sendo exploradas devido suas propriedades farmacéuticas.

Além das propriedades anteriormente citadas, as pimenteiras podem ser utilizadas como
finalidade ornamental. Isso ocorre devido ao valor estético, como folhagem variada, pequeno
porte, frutos de coloracdo intensa e que contrastam com a folhagem (CARVALHO et al., 2006).
Entretanto, nesta pesquisa a finalidade ornamental foi pouco mencionada, ndo havendo
informagdes a respeito das pimenteiras mais utilizadas nesse setor. No entanto, houve citagdes
indicando um favorecimento para aquelas que possuem frutos pequenos € bonitos. Embora exista
bastante aplica¢des das pimenteiras nesse setor, € perceptivel a caréncia de informagdes no que diz
respeito as pimentas ornamentais.

Quanto a entrevista realizada com ndo agricultores e ndo varejistas, a fim de verificar o uso
das pimenteiras, os maiores valores de frequéncia relativa indicaram que existe um maior uso
desses vegetais na alimentagao e em forma de molho (Figura 4). Quando comparado com os dados
anteriores, percebe-se que foram parcialmente concordantes. Entretanto, indicaram uma diferenca
quanto a utilizagdo em forma de molho e para fins medicinais.

Figura 4. Formas de usos das pimenteiras por individuos que residem em Floriano, Piaui.

Uso medicinal D

Uso como omnamentacio [N

Uso em forma de conserva [ ENKNGNNNNEGEGEGEGEG

Uso em forma de molho ||

Uso na alimentacio e

0 HequenctelativaG®,) 80 100 120

Formas de uso das punenteiras

Fonte: Autoria propria (2019).

Pode-se inferir que a ocorréncia de um maior nimero de citagdes de pimenteiras para fins
culinarios e medicinais na primeira entrevista, € um maior nimero de citagdes de pimenteiras para
fins culindrios e para molho na segunda, pode ter ocorrido devido a existéncia de uma diferenca na
faixa etaria dos entrevistados. Isso porque esta Ultima entrevista envolveu um maior numero de
individuos com idade entre 18 e 23 anos, enquanto nas entrevistas envolvendo os agricultores e
varejistas, a maioria esta dentro da terceira idade. Isso pode demonstrar que o uso de pimenteiras
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com finalidades medicinais ainda estd muito ligado as comunidades tradicionais, que em sua
maioria € composta por pessoas mais idosas.

O cultivo de pimenteiras ¢ importante economicamente, principalmente quando se agrega
valor ao produto, tornando-o mais rentavel (MOREIRA et al., 2006). Entretanto, a ocorréncia de
fatores que causam danos as plantagdes ¢ bastante comum no setor agricola. A fim de conhecer
como os individuos tentam mitigar os problemas relacionados ao cultivo, eles foram indagados
sobre as principais dificuldades enfrentadas na realizagdo dessa pratica e como procedem para
solucionar esses problemas. Segundo os agricultores, os principais problemas estao relacionados a
pragas e formigas (Tabela 3), os quais acometem seriamente o cultivo dessas hortaligas.

Tabela 3. Relacdo das dificuldades encontradas pelos agricultores no cultivo de pimenteiras e o
que fazem para resolvé-las.

Dificuldades FR Como resolver
Néo informa 0,32 -
Pragas 0,12 Controle bioldgico de pragas

Jogar a planta fora
Usar fungicida quimico
Folhas de nim (4zadirachta indica A. Juss.)

Lagartas 0,08 Veneno direto
Colocar remédio
Formigas 0,12 Veneno direto

Joga barragem
As vezes nao nasce 0,04 Nao informa

Doengas 0,04 Fungicida quimico
Folhas de nim (4. indica A. Juss.)

Estrumar 0,04 Procurar estrume natural

O sol dificulta a rega 0,08 Colocar em um local sombreado somente para crescer
Falta de nutrientes 0,04 Naio informa

Nenhuma 0,20 -

Legenda: FR = Frequéncia relativa. Fonte: Autoria préopria (2019).

Quanto as medidas para resolugdo do problema, uma minoria dos entrevistados soube
relatar os processos que utilizam e a maioria mostrou-se nao saber como contornar os problemas
enfrentados, resultando muitas vezes no abandono da plantacdao. Isso pode ser devido ao fato de
ndo existir conhecimento técnico quanto ao manejo desses vegetais, devendo ser realizada
intervengdo, possivelmente por 6rgdos competentes a esse setor.

Vale ressaltar que é comum o aparecimento de pragas e outros fatores que afetam as
plantagdes cultivo de pimenteiras. Isso porque, juntamente com a expansao da produgdo agricola e
da area cultivada com pimentas no Brasil, tem se observado um aumento na ocorréncia associada
as pragas e a outros problemas agricolas (MOURA et al., 2013).

Pode-se inferir que o municipio de Floriano — PI apresenta potencial para a comercializacao
de pimenteiras. Entretanto seu cultivo ndo ¢ muito explorado na regido, sendo essa caréncia
resultante, conforme relato dos entrevistados, da falta de materiais adaptados a regido, bem como
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devido a existéncia de muitos problemas tais como pragas, dificuldade de manejo, altas
temperaturas, faltas de nutrientes no solo, dentre outros.

Além desses entraves, foi citado o fato de o proprio municipio nao fornecer grande volume
de materiais para comercializagdo. Com relacdo a isso, os entrevistados informaram que existe
grande demanda no mercado de pimenteiras para abastecimento do comércio local, contudo, a
maior parte provém de outras localidades, sendo distribuidas para os grandes supermercados. Por
essa razdo, a conservacdo desses vegetais se torna dificil, ocasionando muitas vezes no
apodrecimento dos frutos comercializados, em virtude de tempo de transporte de outros estados
para Floriano.

Isso reforca a importancia de investir no mercado interno, favorecendo o cultivo na propria
regido, pois contribuira tanto para a economia local e manter a qualidade dos frutos
comercializados, como também para a preservacao desses recursos genéticos vegetais.

4. CONSIDERACOES FINAIS

A comercializagdo de pimenteiras ¢ fonte de renda para muitos dos varejistas envolvidos,
sendo que 48% dos entrevistados dependem totalmente ou parcialmente dessa atividade para o
sustento familiar.

Dentre as pimenteiras, a mais cultivada ¢ a pimenta de cheiro (52%) e a mais
comercializada ¢ o pimentao verde (72%).

As pimenteiras mais utilizadas pela populacdo florianense para temperar pratos sao
pimentao verde e pimenta de cheiro, e para preparacdao de molhos ¢ a pimenta malagueta.

A existéncia de problemas atrelados ao cultivo de pimenteiras, como pragas, altas
temperaturas da regido, falta de nutrientes no solo, por exemplo, tornam-se fatores responsaveis
pela pouca exploragdo do cultivo na cidade.

A grande demanda por pimenteiras na regido indica a importancia em investir no cultivo
dessas hortaligas, bem como em possiveis programas de melhoramento genético, priorizando as
pimenteiras que sdo mais utilizadas localmente.
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